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THE STATE OF

El Hambre en el mundo (y en América Latina) sigue aumentando
Mundo; mas de 10 millones de personas en un aio y casi 60 millones en cinco afios

Mas alla del hambre

Alrededor de 2000 millones de personas no tienen acceso regular a alimentos inocuos, nutritivos y
suficientes. LAC con la dieta mas costosa. 4USD / dia




THE STATE OF
FOOD SECURITY AND
NUTRITION IN THE WORLD 2020

Transformar los sistemas alimentarios para reducir el costo de los alimentos nutritivos e incrementar la
asequibilidad a diestas saludables

OPCIONES DE

Politicas e invesiones orientadas a POLITICA E
mayores impactos en la mejora de la } INVERSIONES PARA ‘ Proteccion social sensible a
nutricion LA la nutriciéon

TRANSFORMACION

Politicas para mejorar la eficiencia de

las cadenas de producciony
suministro de alimentos (incluidos }
Pérdidas y Desperdicios

< Politicas orientadas al cambio del
comportamiento del consumidor
|

Promover patrones de consume
con bajo impacto en la salud y el

ambiente
]

Implementar mecanismos eficientes de
comercializacion nacional e
internacional de alimentos

RDIDA

CER




Enfoque integral del Sistema Alimentario

Servicios econdmicos y sociales &
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FAO, 2017. Reflexiones sobre los sistemas alimentarios y perspectivas para su sostenibilidad
en América Latina y el Caribe

Cada aspecto del sistema alimentario incide en la disponibilidad ,
acceso, estabilidad y utilizacion a alimentos nutritivos, variados y asi
en la capacidad de los consumidores para elegir dietas saludables.



¢QUE SON LAS PDA?

Es la disminucion de la masa de alimentos para el consumo humano en
cualquier punto de |la cadena productiva.

Las PERDIDAS suceden principalmente durante la

produccion,
postcosecha, almacenamiento y transporte.

a (O B PY  1s PERDIDAS

EL DESPERDICIO
oy P DE AUMENTOS [l DE ALIMENTOS
' Los DESPERDICIOS ocurren durante la distribucion y consumo, en
"., A relacion directa con el comportamiento de vendedores mayoristas y
ﬁ_{ Y minoristas , servicios de venta de comida y consumidores que deciden
I desechar los alimentos que aun tienen valor.
S

FAO, 2016




THE STATE OF
THE WORLD

MOVING FORWARD ON FOOD LOSS AND WASTE REDUCTION

Existe una gran variabilidad en las PDA

Las nuevas estimaciones de FAO para la PA son un gran paso hacia la accién

1/3 del alimento se pierde o desperdicia é"" SDG Target 12.3

La FAO creé conciencia sobre PDA con , - refleja una atencién

una estimacion mundial en 2011 (“‘ creciente en el tema

Creacidén de dos indices para medir el progreso hacia este obijetivo.

FOOD LOSS INDEX FOOD WASTE INDEX

(¢9 iNDICE DE PERDIDA UN® jnpice pE DESPERDICIO
DE ALIMENTOS ALIMENTARIO

PERDIDAS Y

DESPERDICIOS
CERO,




THE STATE OF
THE WORLD

MOVING FORWARD ON FOOD LOSS AND WASTE REDUCTION

PERDIDAS DE ALIMENTOS POSTERIOR A COSECHA HASTA DISTRIBUCION

Global=14%
LAC=12%

220 Mill de Ton / aio
330 Kg / capita / afio

Impacto econémico = GDP
Global=12%

LAC= 20% |
Aprox 150 mil mill USD

Porcentaje de PA se refiere a la cantidad
fisica perdida dividida por la cantidad
producida. Se utiliza una ponderacion

‘economica para agregar % a nivel regional o
por grupos de productos.




MOVING FORWARD ON FOOD LOSS AND WASTE REDUCTION

.Qué alimentos se pierden?

Cereales y legumbres

Frutas y hortalizas

Carney prc




MOVING FORWARD ON FOOD LOSS AND WASTE REDUCTION

POSIBLES CAUSAS DIRECTAS Y FACTORES INDIRECTOS DE LA PERDIDA Y EL DESPERDICIO DE ALIMENTOS

Y COSEGHA. SARIFO0 ALMACENAMIENTO ELABORACION VENTA AL POR MAYOR CONSUMO: HOGARES Y
B Y TRANSPORTE Y ENVASADO Y AL POR MENOR SERVICIOS ALIMENTARIOS

FACTORES INDIRECTOS (la lista no es exhaustiva)

Abandonados en el compo Falta de instalaciones odecuados (apacidod insuficiente Voriabilidod de lo demanda Numerosas etiquetas en
debido a normas de calidod o de almacenamiento o transporte de eloboracion para lo de productos perecederos las que se indica la fecha
una caida brusca de los precios (por eienn:lﬂn, tomiones sobreabundancia productiva de consumo

refrigerados) estacional
CAUSAS DIRECTAS (la lista no es exhaustiva)
Practicas y elecciones Gestion deficiente de lo Deficiencias témicas Exposicidn y envasodo Confusion entre los efi
productivas y agronémas (p. temperatura y lo humedod (tamano inadecuado o inodecvados de los productos en las que se indica la
ej., lo eleccion de varied envase donodo) de vencimiento y de
de cultivos) consumo
Daios causados por equipos Almacenamiento prolongado Falto de gestion adecunda Eliminacion de los productos Almacenamiento o
o trabojadores (p. ej., debido a lo falta de de los procesos toN una apariencia administracion inadecuados

fransporte) “imperfeco” de las existencias en el hogar

Programacion inadecvada de Mala gestion logistica Recorfes excesivos para Sobrecarga Porciones excesivas %
la cosecha (maonipulacion inadecuada consequir una determinada

de productos delicados) estetica



¢QUE IMPACTOS TIENEN?

Aumentan los precios para

Generan pérdidas de ingresos para
los consumidores

los productores

Reducen la disponibilidad local y
mundial de alimentos
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Contribuyen a las emisiones de
gases de efecto invernadero

Provocan un importante derroche
de recursos y energia

S

PERDIDAS

DESPERDICIOS
C (o]




THE STATE OF

MOVING FORWARD ON FOOD LOSS AND WASTE REDUCTION

AL PREVENIR HAY BENEFICIOS PARA LA SOCIEDAD

Mas seguridad alimentaria y nutricion

12 RESPONSIBLE
GONSUMPTION ]
AND PRODUCTION Reduccidn del uso improductivo de los

recursos naturales y de las emisiones de gases
de efecto invernadero

Mas productividad y crecimiento econédmico

PERDIDAS Y

DESPERDICIOS
CE




THE STATE OF

MOVING FORWARD ON FOOD LOSS AND WASTE REDUCTION

Impacto de la reduccion en la SAN

Las reducciones deberian ocurrir al principio de la cadena de suministro y en los paises con alta
inseguridad alimentaria.

EFECTOS DE PRECIOS E INGRESOS DE LA PA Y REDUCCION DE RESIDUOS A LO LARGO DE LA CADENA DE SUMINISTRO

PRODUCCION AGRICOLA : ACTIVIDADES POSTERIORES : ELABORACION VENTA AL POR H CONSUMO: HOGARES
Y COSECHA, SACRIFICIO : A LA COSECHA, AL : : MAYOR Y Y SERVICIOS
0 CAPTURA SACRIFICIO O LA CAPTURA AL POR MENOR ALIMENTARIOS
CCIOM D
PERDIDA
DE ALIMENTO
CION
PERDIDA
DE ALIMENTO
CIONM
PERDIDA
DE ALIMEN
DUCCIO
A PERDIDA O E
DESPERDICIO
AENTO

REDUCCION DEL

DESPERDICIO
DE ALIMENTOS




THE STATE OF
THE WORLD

Impacto de la reduccién en la sostenibilidad ambiental

MOVING FORWARD ON FOOD LOSS AND WASTE REDUCTION

a nivel de granja son mds efectivas para reducir el uso de la tierra y el agua.
a nivel de consumidor y minorista son mds efectivas para reducir las emisiones de GEl.

HUELLA DE CARBONO DE LA PRODUCCION DE MAIZ A LO LARGO DE LA CADENA DE SUMINISTRO

TONELADA DE €O, EQUIVALENTE POR TONELADA DE MAIZ

A. FACTOR DE IMPACTO EN EL CARBONO

4,00
3,50
3,00
2,50
2,00
1,50
1,00
0,50

ACTIVIDADES EN LAS ALMACENAMIENTO ELABORACION VENTA AL POR MAYOR CONSUMO
EXPLOTACIONES AGRICOLAS Y AL POR MENOR

W Europa [ Africo occidental

B Asia sudoriental Ameérica del Sur




IMPACTOS AMBIENTALES —LAC — GRUPOS DE ALIMENTOS

MOVING FORWARD ON FOOD LOSS AND WASTE REDUCTION

o ] - ]
80%
60%
40%
. .
0%
Perdida y Huella de Huella de aguas Huella de tierra
desperdicio de carbono azules
alimentos

. Cereales y legumbres . Frutas y hortalizas

=

PERDIDAS Y

Raices, tubérculos y cultivos oleaginosos

. Carne y productos de origen animal




-mwm Adaptando estrategias al contexto nacional

MOVING FORWARD ON FOOD LOSS AND WASTE REDUCTION

ALINEANDO OBIJETIVOS Y PUNTOS DE ENTRADA DE INTERVENCION A LO
LARGO DE LA CADENA DE SUMINISTRO DE ALIMENTOS

ETAPAS INICIALES ETAPAS FINALES

X

Aumentar la colidod
del ogua y reducir lo

escmsez de ogua

Reduccion de lo emision de GEI

Preservacion de los Reduccion de los plasticos

fierras

Generocion de ingresos Mayor calidad y contenido nutriconal de Redistribucion de
para los ogriculiores los alimentos olimentos
: Reduccién de precios paro
los consumidores

I Objeivos de sostenibilidod ambiental

I Obietivos de seguridad alimentaria y nufricién eduction de :?ﬁﬂhdi:mm:u aumentor lo

I



ESTRATEGIA REGIONAL PARA LA PREVENCION Y REDUCCION DE PDA

Establecimiento de alianzas publico-
privadas, dialogos y redes de trabajo para
fortalecer el marco de politicas y normativo
GOBERNANZA que requiere la reduccion de PDA.

" PERDIDAS
DESPERDICIOS
INVESTIGACION,

COMUNICACION /
TECNOLOGIAY INFORMACION
CONOCIMIENTO

Sensibilizacion y diseminacion de
mensajes que convoquen a todos
los actores del sistema alimentario
para la reduccion de PDA.

Intercambio y gestion de conocimiento
para la coleccion de evidenciay el
desarrolo tecnoldgico e innovacion que
conduzca a la reduccion de PDA en los
paises de ALC.



INVESTIGACION, TECNOLOGIA E INNOVACION: PRIORIDADES PARA LA

GESTION DE LAS PDA

ALCANCE DEL iNDICE DE PERDIDA DE ALIMENTOS A LO LARGO DE LA CADENA DE SUMINISTRO ALIMENTARIO

Opcion mas deseable

Prevencién

Se reducen las perdldas y
desperdlcms de mate:
primas y alimentos
preparados. Se mide la
reduccién general de
residuos.

Prevencién

INDICE DE PERDIDA DE ALIMENTOS ) Aprochamiento
005 123.1.0 $ S
H alimentos para eI
INDICE DE DESPERDICIO DE ALIMENTOS 3
005123.1b

 OPERACIONES EN
cosEciAQ | MABXPLOTACION | TRANSPORTE } b ypopycioyy
COSECHA 0 EL cacrco | POSTERORESALA | Asuacenameimo | “EricT

SACRIFICIO COSECHA O EL Y DISTRIBUCION
SACRIFICIO

Reciclaje
Se aprovechan los
digestién anaerdbica.
Se a| prove chan los

residuos, por ejemplo
enla elaboracmn de

Utilizacién

compostaje.
Reposicion

consumo humano.

Se redistribuyen los

alimentos para el
onsumo animal.

residuos, por ejemplo en

HAPAS DE los Sm mmm Se incineran los resi iduos
R e « p o o ey e e s con recuperacién de
' 5 ‘E EﬂErglﬂ.
9 Ehmlnaclan
_mm‘ml (m 3 . o Se incineran los residuos
Puede afiadirse ol indice y medirse o fravés = sin recuperacién de
de encuestos sobre dm*m $ lOpcién menos deseable enersie:
SO W S SIS SN O S N O S eSS S GBS S B! - Se envian los residuos
. " v Fuente: Elaboracién de FAO RLC a partir de Pre tion of food and drink waste ::&iﬁﬂﬁ;ﬁg
I"m DE "Rmn‘ DE Aumos businesses ai dh iseholds. UNEP, 2014. Disponi hl http ,'/g g\,’uld TS
A ESCALA NACIONAL
005123.1.0

Lineas de base nacionales --- Ref: INEGI México (Costa Rica, Peru, Argentina, Uruguay, Colombia)

Estudios de caso, desarrollo de capacidades




Relacidn entre las & lineas de trabajo del Pacto de Milan, los 44 indicadores y los objetives de los 008

1
2 16.6-177
3
Gobernanza 4 1810
5 1610
[
i
INDICADOR
B
9
10
n 41. Volumen anual total de pérdidas y desperdicico de alimentos.
Dietas Sestenibles ¥ Nutricion :; Mide fla disrinueitng del volumen fata) aoual de los pérdidas de alimentas y residuos.
14
13
16 42. Ndmero anual de eventos ¥y campafias dirigidas a disminuir la pérdida y el
17 desperdicio de alimentos.
18 Recopila informeacicn sobre fos tipos de actividades feventos, campaios, estudios de investigacion),
15 los sectores abjetiva (hogares, negooios, servicios, fobricocian, producaidn, elc) v - 5 es posible- ¢
20 irmpircto real en o reduccidn de los residuos de alimentos.
Equidad Social y Econdmica =
22
23
24 43. Presencia de politicas o regulaciones que aborden la prevencidn, recuperacién y
25 redistribucién de desperdicios de alimentos.
26 Mide o presencio de politicos o regulociones que se aoupon de lo prevencion de residucs de
” ‘= N W% ) v 37 alirmentos, reduccion, recuperacidn i redistribucidn de alirmentos inocuos y nutritives parg ef
2 ' " . ‘A imo hurmano divect
’ 7; . A 28 consumo hurmano direclo
PACTO DE POLITICA AlIME"TAR'IA Produccion de Alimentos =
30
URBA"A DE M“-A" 31 44. Volumen anual total de alimentos excedentes recuperados vy redistribuidos para
MARco n[ Mu""’uREo 3z consume humane directo.
R =& Mide lo todalidod de los afimenios disponibles recuperados ¥ redistribuidos poro e consuma hummang
< L directo o o forgo de lodn o codena del suministra wrbono ge alimentos, gue se producen gesde ef
35 maornento en gue se registro o disponibilidod fen dreas urbanas v periurbangs) hasta gue alconzg y
.. . . 268 ef wlilizad por e consurmidor urbano come alirmento.
Suministro y Distribucion =
de Alimentos 38 12.7
39
40
41 4.T-123 : v
a N ai d4.7-123 St ,i‘" z
Desheches alimentarios &5 e PERDIDAS Y
DESPERDICIOS
d4d 123 CE

adaptada de BCEN, 2019 Food & Citisx
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UN Climate Change Report:

Food and Land

of our food is lost or wasted globally.

From 2010 - 2016, global food loss
and waste accounted for

of total anthropogenic
GHG emissions.
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INNOVACION Y ECONOMIA CIRCULAR

BILLIONS OF TONMES ANNUA

FIGURE 3: PRINCIPLES OF A CIRCULAR ECONOMY.

DESIGN oUT
WASTE AND
POLLUTION

A circubar econamy reveats and

dasigns out the negative mpacts of
ecanomic activity that cause damage
to human health and natural systemns.

These costs include: the release of

greenhouse gases and hazardous
substances; the pollution of air, land.,
and water; and structural waste, such

as underutilised buildings and cars.

KEEP PRODUCTS
AND MATERIALS
IN USE

A circular economy favours activities
that preserve valwe in the form of
energy, labour, and matesials. This

means designing for durability, reuse,
remanufacturing, and recycling to
keep products, components, and

materials circutating in the ecanoemy

Circular systems make effective use

of beclogecally based materials by

encauraging many different economic

uses before nutrients are returned to

natural systems.

@ © O

REGENERATE
NATURAL
SYSTEMS

A circular economy awoids the use
of non-renewable resources where
possible and preserves or enhances
renewable ones, for example by
returning valuable nutments to the soil
o support natural regeneration

2%

FOOD EATEN
IN CITIES

0.5 wasteD w cmiEs”

OF VALUABLE

NUTRIENTS

LOOPED BY CITIES




COVID-19 - IMPACTOS EN PDA

BOLETIN No. 9

Figura 1/ Posibles impactos de la COVID-19 en |a pérdida y desperdicio de alimentos
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http://www.fao.org/americas/publicaciones-audio-video/covid19-y-sistemas-alimentarios/es/

COMUNICACION E INFORMACION
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GOBERNANZA: AVANCES NACIONALES

COMITES / REDES / GRUPOS DE TRABAJO

CUBA

Comité Nacional para la Reducddn de
Perdidas y Desperdicios de Alimentos de Cuba

REPUBLICA DOMINICANA
Comite Madonal para
. a Reduccion de PDA
MEXICO

Proyecto L COMUMIDAD DEL

FAD { SAGARPA CARIBE [CARICOM])
fﬂ- Temologias en poscosecha
COSTA RICA —
Save Food Costa Rica

COLOMBIA
Lineamisnto
Macional sobre PDA

ECUADDR
Red Macional para la
Prevencion y Reduccion de PDA / BHAS"_- _
Comite Tecnico de PDA de
a Comisicn Intersectorial

PERU de Seguridad Alimentaria
Linea de base nacional, y Nutricicna
. Establecido LEY PDA Save Food Brasil

URUGUAY

Linea de base scbre
desperdicio en hogares
FAD f Fundacion Ricaldoni

En formacion

CHILE

Comite Nacional para la
prevencicn y reduccion
de PDA

ARGENTIMNA
Fed Macional de
Reduccion de PDA

Fuente: Elaboracion FAD RLC a partir de informacion en bos paises.

MINISTERIOS DE AGRICULTURA:
PERU, ARGENTINA, CHILE, REPUBLICA
DOMINICANA, COSTA RICA

COMISIONES INTERSECTORIALES (SALUD,
DESARROLLO SOCIAL) —=SUB MESAS PDA:
COLOMBIA, MEXICO

AUTORIDAD AMBIENTAL: URUGUAY

SECTOR PRIVADO: MEXICO,
EL SALVADOR

RED REGIONAL DE EXPERTOS - PDA
ACADEMIA, ASOCIACIONES, MERCADOS,

ALIMENTOS
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LAC: ALIANZAS - INNOVACION
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https://sindesperdicio.net/es/

GOBERNANZA: MARCOS LEGALES, NORMATIVOS, REGULATORIOS

CODIGO INTERNACIONAL DE CONDUCTA
PARA LA GESTION DE PERDIDAS Y DESPERDICIOS DE ALIMENTOS

%+ Consulta regional, oct 2019. Consulta global con actores, COAG27 - 2020

«»* Se identificaron aspectos de las PDA en el contexto de ALC y una serie de
medidas para atenderlos:

* Politicas y estratégias

e Datos El énfasis del CdC, desde la perspectiva de
* Sector privado ALC, debera ser respecto a como los

e Sensibilizacion distintos sectores pueden poner sus

e Infraesctructura iniciativas en accion. La voluntad politica es
e Vinculacién al mercado fundamental para convocar a actores clave

qgue lleguen a influenciar




PASANDO DE PERDIDAS A SOLUCIONES!
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